RISTORANTE

il Pescatore
O>5



Arfpasi

Calamaro vipieno alla medifervanea - 15 €

Mediterranean-style stuffed squid — Tintenfisch geflllt nach mediterraner Art

Pomodoro mavingfo con vicotfa e alici del Canfabrico #¢ - 15 €

Marinated tomatoes with ricotta cheese and Cantabrian anchovies - Marinierte Tomate mit Ricotta Kése und Sardellen

aus Kantabrien

Tatre di gamberi v con ponzanella e scards - 15 €

Pink shrimp tartare with panzanella and escarole - Tatar von Rosa-Garnelen mit Panzanella und Endivie

Tonno vosso mavinado, peperonie e soig 4+ - 11 €

Marinated red tuna, bell peppers and soy - Marinierter Roter Thunfisch, Paprika und Soja

Carpaccio & manzo con 2ucching € fiore di Zucching # #x - 11 €

Beef carpaccio with zucchini and zucchini flower - Rindercarpaccio mit Zucchini und Zucchinibllten

Pﬁm( F(ﬂﬁ( RISTORANTE

il Pescatore

Lingine, seppie ¢ crema i pane R0 & 15 €

Linguine with cuttlefish and black bread cream - Linguine mit Tintenfische und Schwarzbrotcreme

Pasta: mista. monograno feliceffi con cozze, favallo ¢ fmone - 15 €

Monograno Felicetti mixed pasta with mussels, tarallo and lemon - Monograno Felicetti Gemischte Nudeln mit Muscheln, Tarallo und

Zitrone

Risotho & mare (aftesa di 10 mind) # - 17 €

Seafood Risotto (20 minutes wait) - Meeresfriichte-Risotto (20 Minuten Wartezeit)

Lo i parmigan. & melurzgre #+ - 1 €

Eggplant parmigiana - Auberginen-Parmigiana

Poffone di ulled ork jl(o Nero, Sedano vapa @ ugoﬂe d Tro§ea x -

Home made pu ed pork aV|oI| wild garlic, celeriac, and Tropea onions - Hausgemachte Ravioli
mit Pulled-Pork gefullt, Barlauch, Knollensellerie und Tropea-Zwiebeln

Tutti | prodotti ittici sono congelati allorigine o abbattuti successivamente



Second: - piaff

Trancio & viccoln glln medtervaneq » - % €

Mediterranean Amberjack Fillet - Bernsteinmakrele mediterraner Art

Salmore. vipieno di- quacCamole, Spinacino ¢ miele ol pomodoro # ¢~ 51 £

Salmon stuffed with guacamole, baby spinach and tomato honey - Geflllter Lachs mit Guacamole, babylein Spinat
und Tomatenhonig

Cubo di angora affomicafa, fefa, erba Cpolina e Cromble di olve e - 15 £

Smoked watermelon cube, feta, chives, and olive crumble - Gerducherter Wassermelonenwdrfel, Feta, Schnittlauch
und Oliven-Crumble

Tr(jl(a (on pofafe, bietda, occivghe e buraln - 55 €
Red mullet with potatoes, Swiss chard, anchovies, and burrata - Rote Meerbarbe mit Kartoffeln, Mangold, Sardellen
und Burrata

Pma. iberico ol miele, Cavofe fave e pafafe # ¢ - 55 €

Iberian pork with honey, carrots, fava beans, and potatoes - Iberisches Schweinefleisch mit Honig, Karotten,
Akerbohnen und Kartoffeln

Poscaty dél goro ol carlocio Uempo d afess 10 wind + - 5 € o,

Catch of the day'in foil (waiting time 40 min) - Fang des Tages in Folie (Wartezeit 40 min)

Dessert

Coccolgfo fondene, qelafo oi- semi di 2ucca ¢ Covlis di lampani - W €

Dark chocolate, pumpkin séed Ice cream and raspberries coulis - Zarbitterschokolade, Kurbisken- Eis und
Himbeeren coulis

Tiramisi scomposto minimoper dve. persone) - - W £

Our Tiramisu (minimum for two people) - Unser Tiramisu (minimum fir zwei Personen)

Abicocca allo Zafferano e Timo con qelmo ala vanighia + - W €

Saffron and Thyme Apricot with Vanilla Ice Cream - Aprikose mit Safran, Thymian und Vanilleeis

Mousse al cocco con sorbeffo al limone, caffe e Zenzero » wx wex - W £

Coconut mousse, lemon, coffee, and ginger sorbet - Kokos-Mousse, Zitronensorbet mit Kaffee und Ingwer

*Lactose free - **Gluten free - ***Vegan

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



